MeIne BRAURREL Meln BIeR. SCHUSSENRIEDER

Brauerei Oft
seif 1852

Speisekarte fur Reisegruppen

Reisegruppe Datum Uhrzeit

Unsere Empfehlungen

Ofenfrischer Bierbraten vom Landschwein 17.50 Port.
mit hausgemachter Schwarzbiersauce und Spatzle

dazu ein bunt gemischter Salat +5.90 Port.
Braumeister Schnitzel "Wiener Art" vom Landschwein paniert 18.50 Port.
mit Fritten-Knusperle

dazu ein bunt gemischter Salat +5.90 Port.
Schwabische Linsen mit Bieressig verfeinert, 16.50 Port.
dazu Spatzle und ein Paar Saitenwdurste
Brauhaus Maultaschen mit Fleischfiillung, geschmelzten Zwiebeln 16.50 Port.
und Kartoffelsalat, dazu Bratensauce
Herzhafter Flammkuchen auf dem Holzbrettle mit Speck, Kase, Krautern, 13.50 Port.
Sauerrahm und Zwiebeln
Wirziger Gulaschtopf nach alt Uberliefertem Hausrezept und frischem Bauernbrot 10.50 Port
Paar kesselfrische Wei3wlirste mit siiRem Handimaier-Senf und ofenfrischer Brezel 9.90 Port.
Der Wirtshaus-Klassiker
»Original“ Leberkas aus dem Steinbackofen mit Kartoffelsalat 13.90 Port.

Vegetarische und Vegane Kiche

Schwabische Kasespatzle aus dem Pfannle 15.90 Port.
Hausgemachte Eierspatzle mit dreierlei Kasesorten und geschmelzten Zwiebeln

dazu ein bunt gemischter Salat +5.90 Port. g
Gemiuse-Maultaschen mit bunter Gemusefiillung, geschmelzten Zwiebeln 16.50 Port. A
und Kartoffelsalat
Vegetarischer Flammkuchen auf dem Holzbrettle mit Gemuse, Kése, 14.50 Port.
Krautern und Sauerrahm
Veggie Plate, gegrilltes Marktgemuise mit veganem Burger-Patty auf pflanzlicher Basis 19.50 Port.

mit Erbsen, Weizen, Kokosnuss, Pilzen und dazu Mango Dip

Aus dem Suppentopf A

Fladlesuppe kraftig aromatische Rinderbriihe, Uippig gespickt mit Pfannkuchenstreifen 5.90 Port.
und Schnittlauch

Hochzeitssuppe 6.90 Port.
Hausgemachte Rinderbriihe mit Grieskntdel, Maultaschen, Leberknddel, Eierstich,

Backerbsen und Schnittlauch
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Salatvariation 0

GrolRRer Salatteller bunt gemischt, 14.50 Port. Q@?

auf knackigem Blattsalat, rote Zwiebeln, mit unserem Hausdressing und N

frischem Bauernbrot !
dazu griechischer Feta-Kéase +5.50 Port.

dazu gebratene Hahnchenschnitzel +5.90 Port.
Zinftige Brotzeiten zum Bier
Schweizer Wurstsalat an Bieressig-Marinade, Lyonerstreifen, Emmentaler 13.50 Port.
Kasestreifen, garniert mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, dazu frisches Bauernbrot
Saurer Dreier mit Wurstsalat, Schwarzwurst und Saurer Kas mit Zwiebeln, dazu 13.90 Port.
frisches Bauernbrot
Wurstsalat an Bieressig-Marinade, Lyonerstreifen, garniert mit Tomaten, Gurken, 12.90 Port.
Zwiebeln, dazu frisches Bauernbrot
Saurer Kas eingelegt in Essig und O, Limburger Kéase mit Zwiebeln und frischem 13.90 Port.
Bauernbrot

Variationen an Beilagen (zusatzlich)

Bunt gemischter Salat 5.90 Port.
Schwabische Spatzle 5.90 Port.
Fritten-Knusperle (Pommes frites mal anders) 5.90 Port. |
Beilagenanderung ]
Gerne erfullen wir Ihre Beilagenwiinsche. Fur Anderungen berechnen wir einen Aufpreis. 1.00 s

SufRRe Verfihrung zum Schluss

Omas Lieblingskuchen 4.20 Port. :

Knusprig-siRRe Apfelkiichle im Teig gebacken 8.50 Port. 4

mit Zimt & Zucker, cremiges Vanilleeis und Sahne ¥

Schokoladentértchen mit flissigem Schokoladenkern 8.50 Port. e
und cremiges Vanilleeis mit Sahne ‘
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Wir bitten Sie, die Vorbestellung der Speisen bis 2 Stunden vor Ankunftszeit “'\'\

telefonisch unter 07583 404-11 ¥

oder per Email unter museum@schussenrieder.de durchzugeben.
AulRerdem bitten wir Sie, uns Verspatungen der Ankunftszeit und Personenzahldnderungen
umgehend mitzuteilen.
Alle Preise in € inkl. Bedienung und MwSt. — Bezahlen Sie bitte nur nach Vorlage einer maschinell erstellten Rechnung!

Aufgrund der aktuellen Situation durch Preiserh6hungen in allen Bereichen behalten wir uns eine Preisanpassung vor.

Bei Fehlern von Preisangaben in der Bestatigung behalten wir uns das Recht vor, eine Anpassung vorzunehmen
und verweisen auf die aktuelle Preisliste.

Samtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getranken verwendeten allergenen Zutaten teilen wir lhnen auf Nachfrage gerne mindlich mit
bzw. halten zusétzlich eine schriftliche Dokumentation fir Sie bereit. Sprechen Sie uns bitte einfach an.
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